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ПОЛОЖЕНИЕ

о проведении внутритехникумовского конкурса

 «Кулинарные таланты»
для студентов обучающихся в ГБОУ СПО СО «Екатеринбургский торгово-экономический техникум» 

Екатеринбург 2014г.
I Общее положение 

1.1 Конкурс “Кулинарные таланты” среди студентов ГБОУ СПО СО «ЕТЭТ» проводится в рамках недели технологических дисциплин обучающихся в ГБОУ СПО СО “Екатеринбургский торгово-экономический техникум” (ГБОУ СПО СО «ЕТЭТ») с целью развитие творческого потенциала, сохранение студенческих традиций.

 Задачи конкурса: 

1. Выявление талантливых и творческих студентов различных специальностей;

2. Объединения студентов ГБОУ СПО СО «ЕТЭТ» через кулинарное искусство  

В рамках конкурса выделяется 3 номинации:

номинация А – “Кулинарное искусство”

номинация В – “Кондитерское искусство” 

номинация С – “Арт-класс”

II. Участники конкурса

2.1. В конкурсе участвуют студенты всех групп и специальностей ГБОУ СПО СО “Екатеринбургский торгово-экономический техникум”.

III. Порядок проведения конкурса

3.1. Студенты группы, а также родители студентов  могут принимать участия в любой из трех номинаций.
3.2. Заявка на участие в конкурсе должна быть подана 

не позднее 16 октября 2014г.  в 209 или 215 кабинеты (препараторские комиссии технологических дисциплин)

Форма заявки представлена в Приложение 1.

Место и время проведения 21 октября 2014 года в ауд. 206 и рекреации 2 этажа с 11-00 до 13-00.  

Оценку работ участников конкурса проводит жюри, сформированное из числа ведущих специалистов предприятий общественного питания города Екатеринбурга, в т.ч. выпускников техникума и преподавателей.

В обязанности жюри входит:

- утверждение регламента работы конкурса;

- установление критериев оценки работ участников по каждому конкурсу 

- балльная оценка работ участников конкурсов.

- подведение итогов по номинациям 

- подведение итогов конкурса и награждение участников по номинациям.

IV Условия проведения конкурса «Кулинарное искусство».
4.1 На конкурс участники представляют холодную закуску, приготовленную накануне конкурса, в количестве одной порции.

4.2 Столы для демонстрации конкурсных изделий предоставляются организаторами. Размеры столов: длина 120 см ширина 90см. 

4.3 Для демонстрации продукции необходимо представить табличку с указанием наименования номинации конкурса, названия продукции и фамилии имени отчества автора и номера группы  (Образец заполнения представлен в приложении № 2).

4.4 Участник должен иметь бейдж с указанием группы,  фамилии и имени.

V. Условия проведения конкурса «Кондитерское искусство».

5.1. На конкурс участники представляют готовые пироги (оформленные), выполненные накануне конкурса.

5.2. Столы для демонстрации конкурсных изделий предоставляются организаторами. Размеры столов: длина 120 см ширина 90см.
5.3. Для демонстрации продукции необходимо представить табличку с указанием наименования номинации конкурса, названия продукции и фамилии имени отчества автора и номера группы  (Образец заполнения представлен в приложении № 2).

5.4 Участник должен иметь бейдж с указанием группы,  фамилии и имени.
Критерии оценивания:

• Презентация  (общее впечатление от блюда, аппетитность, эстетичность) – 0-25 баллов;

• Композиция (состав блюда, практичность, пропорциональность) –  0-25 баллов;

• Исполнения (техника приготовления, новизна творчества, современное звучание блюда) – 0-25 баллов;

• Оформление, подача (практичные с точки зрения подачи, не перегруженные элементами оформления) – 0-25 баллов.                             
Общая оценка составит 100 баллов

VI. Условия проведения конкурса «Арт-класс».

6.1. Участники конкурса представляют изделие, выполненное накануне из пищевых продуктов (крупа, сахар-песок, сахарная пудра, макаронные изделия, бобовые, мак, зелень, кунжут, различные виды теста, сухой чай, кофе в зернах и т.д.). 
6.2. Для демонстрации сервировки необходимо представить табличку с указанием наименования конкурса, Ф.И.О. автора и номером группы (Приложение 2).

Критерии оценивания:

• Аккуратность и эстетичность в исполнении 0-30 баллов

• Креативность использования пищевого сырья 0-30баллов

• Тематическая оригинальность 0-40 баллов

Общая оценка составит 100 баллов

VII. Награждение участников конкурса.

7.1 Награждение проводится после подведение итогов жюри.

7.2 Участники конкурса, занявшие призовые места награждаются дипломами и подарками.  

7.3Расчет затрат на награждение и проведение конкурсов см. приложение №3
Приложение 1
г. Екатеринбург  






 
           
заявка

на участие в конкурсе

Заявки на участие в конкурсе принимаются до 16.10.2014
Учебное заведение ГБОУ СПО СО «ЕТЭТ»
Адрес учебного заведения:  город Екатеринбург, улица Большакова 65 

Фамилия, имя, отчество классного руководителя___________________________
_____________________________________________________________________
Контактный телефон ______________________________________________________________________
Ф.И.О.  участника_______________________________________________________
Курс обучения_________________________________________________________
Подпись классного руководителя _________________                                

Дата ______________

Приложение 2
Образец таблички участника конкурса: 

размер 15 х 10 см

	Наименование конкурса: ___________________________________________________

       (наименование изделия) __________________________________________________

Автор и/или исполнители: ________________________

________________________________________________

________________________________________________

(группа)


